GROUPE

restTaLLiance

VOUS SERVIR PAR CCEUR
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Menu

Le chef et son équipe vous proposent : \%\
du 12 janvier 2026 au 18 janvier 2026

Mercredi

Vendredi

Dimanche

Paté de campagne

Dos de colin au citron

g
&

Riz pilaf

Haricots verts aux

oignons caramélisés
[

Saint -Nectaire (AOP)

Corbeille de fruits

Potage de légumes

Chévre blchette

Gateau de semoule aux
raisins secs

Salade de pois chiches
persillée vinaigrette

Cuisse de poulet rétie au
paprika

Gratin dauphinois

(pommes de terre) facon
grand mére

Purée de potiron
Emmental

Entremets caramel

Potage de pomme de
terre au basilic

Tomme de Savoie

Corbeille de fruits

14/01
Céleri rémoulade
(mayonnaise moutardée)

R6ti de veau sauce au
poivre vert

Ecrasé de pommes de
terre et panais

Bleu

Brownie

Potage de légumes

Reblochon (AOP)

Compote de pomme

Betteraves au vinaigre de

framboise
[t

Sauté de porcala

sarriette
s

Frites steakhouse

Gratin de courge

Camembert

Crumble pomme figue

i

Potage Saint Germain :
Pois cassés

Saint -Nectaire (AOP)

Corbeille de fruits

o
B | & |

16/01

Rillettes de porc

Langue de boeuf sauce
ravigote (mayonnaise,
capres, herbes)

Poélée lentilles carottes

Chévre blichette

Orange

Potage de pomme de
terre au basilic

Emmental

Compote pomme fraise

i

Radis noirs rapés sauce
moutarde a I'ancienne

Tartiflette (pomme de
terre, lardons et fromage)
au reblochon

Salade laitue vinaigrette

Tomme de Savoie

Biscuit de savoie et
confiture myrtilles

Potage de légumes

Bleu

Mousse caramel

18/01

Crépe au fromage

FAIRTRADE

Aiguillettes de poulet au
jus romarin

Polenta crémeuse

Butternut braisé

Reblochon (AOP)

Potage de légumes

Camembert

Clémentines




