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Le chef et son équipe vous proposent : \%\
du 5 janvier 2026 au

Mercredi Vendredi Dimanche

07/01 09/01

Salade d'endives Rillettes de poisson blanc

vinaigrette moutarde a aux herbes fraiches et Car?ﬂes rapees . Salade de pois chiches
I'ancienne tt Fenouil sauce vinaigrette ciboulette Péaté de campagne persillée vinaigrette
- N Cuisse de poulet rotie au
e s Aiguillettes de poulet a la . . P .
Réti de porc a I'ail et aux créme de basilic Boulettes de beeuf, sauce Dos de colin au citron paprika
herbes de Provence . . tomate & B
Diots au vin blanc et & Gratin dauphinois
Pates Macaroni polenta crémeuse au Riz pilaf

Semoule au jus de viande Butternut braisé (pommes de terre) facon

\Q) beaufort

grand meére

e ares Fondue de poireaux (<) Haricots verts aux
Céleri poélé a la tomate > p Endives braisées oignons caramélisés
béchamel = . .
Purée de potiron
Pomme Corbeille de fruits Tarte aux myrtilles lle flottante au caramel Corbeille de fruits Entremets caramel
[ [ A ad i A
I

Potage Picard : poireau,
pomme de terre et

. Potage de pomme de
oignon

Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de Iégumes terre au basilic
Saint -Nectaire (AOP) Emmental Bleu Camembert Chévre biichette Tomme de Savoie
Riz au lait au caramel Compote de pomme et Salade de fruits frais du Poire au sirop Gateau de semoule aux Corbeillé cie fruits
spéculoos moment raisins secs
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