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Le chef et son équipe vous proposent : \%\
du 11 mai 2026 au

Mercredi

Vendredi

Dimanche

Rillettes de thon et toast

Lentilles mijotées

saucisse de Toulouse
[

Carottes aux oignons

Salade de fruits
exotiques

Potage de pomme de
terre au basilic

Saint -Nectaire (AOP)

Semoule au lait

Salade Batavia
vinaigrette au persil

R6ti de dinde au jus de
viande corsé

Pates Torti sauce tomate

©

Banane

ol

Potage de légumes

Emmental

Compote de pomme a la
cannelle

13/05

Concombre vinaigrette

Sauté de porc et son jus

Croquant de polenta

Duo de haricots verts et

beurre en persillade
i

Gateau de savoie

Potage de légumes

Bleu

Coupe de pomme et
mangue

e

Carottes rapées
vinaigrette aux agrumes

Rognons de beeuf
persillade

Ecrasé de pommes de

terre et navet
s

Flan antillais (vanille et
rhum)

Potage de tomates au
basilic

Camembert

Péche au sirop

15/05

Salade de museau de
porc a l'oignon rouge

Filet de colin sauce aux

herbes facon Bordelaise
msc
=

Semoule au jus de viande

Embeurrée de chou de

Bruxelles
it

Coupe de pomme et
banane

i e

Potage de pomme de
terre a l'ail

Chévre biichette

Créme prise au café

Salade de tomates
vinaigrette

Paupiette de veau au jus
Courgettes persillées

Pommes de terre au four
persillées

Compote pomme passion

Créme Esaii (velouté de
lentilles)

Yaourt nature

Salade de fruits frais
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