
  AOC AOP BBC  BIO  Ce2  HVE   IGP  Label Rouge  Local  MSC  RUP  STG  TDF  ASC  GAP  Com

Menu
Le chef et son équipe vous proposent :

du 4 mai 2026   au 10 mai 2026

Lundi 
04/05

Mardi 
05/05

Mercredi 
06/05

Jeudi 
07/05

Vendredi 
08/05

Samedi 
09/05

Dimanche 
10/05

Mousse de betterave
Carottes râpées

vinaigrette
Acras (beignets) de

morue épicés
Radis roses râpés

vinaigrette
Macédoine de légumes

mayonnaise
Terrine de légumes,

vinaigrette
Salade de lentilles

vinaigrette

Aïoli (filet de colin, pdt,
légumes, œuf)

     

Jambonneau braisé et
son jus de viande

Riz pilaf
  

Embeurrée de poireaux

   

Cuisse de poulet sauce
provençale

  
Printanière de légumes

(haricots verts, pdt,
carotte)

    

Andouillette rôtie

Frites

Courgettes persillées

Gâteau de foie de volaille
et coulis de tomates

  
Riz pilaf

  
Haricots verts vapeur

 

Filet de poulet à
l'estragon

  
Pommes de terre au four

persillées
 

Blette au jus de viande

Palette de porc à la
diable (vin blanc,

moutarde)

Céleri rave braisé

   
Pâtes penne

  
Saint -Nectaire (AOP)

Ile flottante au caramel

Emmental

Pomme au four

Bleu

Baba au rhum

Camembert

Entremets caramel

Yaourt nature

Salade de fruits
exotiques

Tomme de Savoie

Far aux abricots secs

Reblochon (AOP)

Banane

Potage de légumes Potage de légumes

Potage Saint Germain :
Pois cassés Potage de légumes Potage de carottes Potage de légumes

Potage de pomme de
terre à l'ail

Yaourt aromatisé aux
fruits

Banane

Tomme de Savoie

Biscuit de savoie et
confiture myrtilles

Yaourt nature

Compote de pomme à la
cannelle

Saint -Nectaire (AOP)

Coupe de kiwi

Emmental

Crumble à la pêche

Bleu

Salade de fruits frais

Camembert

Crème dessert café


