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VOUS SERVIR PAR CCEUR
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Le chef et son équipe vous proposent : \%\
du 8 juin 2026 au 14 juin 2026

Mercredi

Vendredi

Dimanche

Mousse de betterave
it

Aioli (filet de colin, pdt,

légumes, ceuf)
MsC

Z Y

Saint -Nectaire (AOP)

lle flottante au caramel

Potage de légumes servi
chaud ou froid

Yaourt aromatisé aux
fruits

Banane

4

Carottes rapées
vinaigrette

Jambonneau braisé et
son jus de viande

Riz pilaf

Embeurrée de poireaux

Emmental

Pomme au four

it

Potage de légumes servi
chaud ou froid

Tomme de Savoie

Biscuit de savoie et
confiture myrtilles

10/06

Acras (beignets) de
morue épicés

Cuisse de poulet sauce
provencale
Printaniére de légumes

(haricots verts, pdt,

carotte)
[

Bleu

Baba au rhum

Potage Saint Germain :
Pois cassés

Yaourt nature

Compote de pomme a la
cannelle

Radis roses rapés
vinaigrette

Andouillette rotie
Frites

Courgettes persillées

Camembert

Entremets caramel

Potage de légumes servi
chaud ou froid

Saint -Nectaire (AOP)

Coupe de kiwi

12/06

Macédoine de légumes
mayonnaise

Gateau de foie de volaille
et coulis de tomates

Riz pilaf

Haricots verts vapeur
i

Yaourt nature

Salade de fruits
exotiques

Potage de carottes

Emmental

Crumble a la péche

Terrine de légumes,
vinaigrette
it

Filet de poulet a
I'estragon

Pommes de terre au four
persillées

Blette au jus de viande

Tomme de Savoie

Far aux abricots secs

Potage de légumes servi
chaud ou froid

Bleu

Salade de fruits frais

14/06

Salade de lentilles
vinaigrette

Palette de porc ala
diable (vin blanc,
moutarde)

Céleri rave braisé

Pates penne

&)

Reblochon (AOP)

G

Potage de pomme de
terre a l'ail

Camembert

Creme dessert café
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