
Menu
Le chef et son équipe vous proposent :

du 26 octobre 2026   au 1 novembre 2026
Lundi 
26/10

Mardi 
27/10

Mercredi 
28/10

Jeudi 
29/10

Vendredi 
30/10

Samedi 
31/10

Dimanche 
01/11

Carottes râpées vinaigrette
Macédoine de légumes

vinaigrette Brocoli vinaigrette
Salade de lentilles cervelas

vinaigrette

Taboulé (semoule) à la
coriandre Salade verte et maïs Pâté de campagne

Calamars à la Catalane
(tomates, oignons) et

chorizo
 

Pâtes coudes rayées
  

Compotée de fenouil aux
oignons rouges

  

Escalope de porc et son jus
  

Riz aux poivrons
  

Paleron braisé et son jus de
viande

 
Pommes de terre

boulangères
  

Normandin de veau au
paprika

Purée de pomme de terre

Courgette rôtie à l'huile
d'olive

Escalope de dinde à la
crème

  
Gratin de courge

  

Chipolatas aux herbes de
Provence

 
Duo de carottes et de
pommes de terre à la

vapeur
  

Aiguillettes de poulet au
citron

  
Pâtes Macaroni

  
Jardinière de légumes

(petits pois, navet)
 

Chèvre bûchette

Flan au citron

Tomme de Savoie

Salade de fruits frais

Beaufort AOP

Éclair au chocolat

Bleu

Fruits frais

Chèvre bûchette

Salade de fruits frais

Camembert

Tarte fine aux abricots

Fournols

Poire au sirop, crème
pâtissière et biscuit Arlette

(feuilleté sucré)

Potage de pomme de terre
au basilic Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes verts Potage de légumes

Edam

Crème dessert tapioca au
caramel

Camembert

Compote de pomme au miel

Emmental

Liégeois au chocolat

Tomme grise

Crème dessert à la fleur
d'oranger

Mimolette

Compote de pêche
morceaux

Chèvre bûchette

Semoule au lait au caramel

Emmental

Banane
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